
GIOVANNI UBERTI 1896 SRL
Via Bovis n. 3 - 26025 PANDINO (CR)
COD.FISC / P.IVA 01060360193 - REA 131636

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
Denominazione : Montebello
Codice : 

Descrizione Prodotto
Formaggio stagionato a pasta semidura a crosta sottile - crosta non edibile

Caratteristiche Generali
Ingredienti : LATTE vaccino pastorizzato italiano, fermenti LATTICI vivi,  caglio, sale

Formato : forma cilindrica da kg.1,6

Peso Medio :

Shelf life : 60 gg

Post apertura : conservare in frigorifero

Origine: Origine del latte: Italia

Identificazione del lotto : codice alfanumerico su etichetta (L + n° corrispondente al giorno di produzione)

Codice a barre :

Caratteristiche Organolettiche
Colore : giallo ambrato

Sapore : dolce leggermente piccante

Aspetto : pasta semidura

Consistenza : semidura

Caratteristiche Chimico-Fisiche
Umidità : 30,9%

Sostanze grasse totali 33,6 g/100g

di cui acidi grassi saturi : 25,2 g/100g

Proteine : 30,8 g/100 g

Carboidrati : 0,4 g/100g

di cui zuccheri : 0,4 g/100g

Fibre alimentari :

Sale : 1,7 g/100g

Valore energetico per 100 gr. 429 kcal

Valore energetico per 100 gr. 1781kJ
Caratteristiche Microbiologiche Unità di misura

E. Coli : Ufc/g Reg.Cee n°2073/05
Stafilococcus Coag.+ : Ufc/g Reg.Cee n°2073/05
Listeria Monocytogenes : Ufc/25g Reg.Cee n°2073/05

Condizioni di Stoccaggio e Trasporto
Temperatura di conservazione : max + 6°

Temperatura di trasporto : tra 0°C e +6°C
Caratteristiche Logistiche
Unità cartone :

N° cartoni per strato di pallet :

N° strati di pallet :

Pezzi per pallet :

Dimensione pallet :
Allergeni :
Presente TIPOLOGIA

x Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)

Dichiarazione relativa agli OGM (Reg.CE 1829/2003 e Reg. CE 130/2003)
La merce contiene OGM o è composta da prodotti derivanti da OGM(inclusi additivi e aromi)

SI NO Specifica in caso affermativo :

x

N.B.:Il presente documento viene generato informaticamente a puro scopo informativo
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